Ja2 5::5. DEPARTAMENTO DE RISARALDA
{‘ . Secretaria de Mujer, Familia y Desarroilo Social
(%‘g GESTION DE LA MUJER, FAMILIA Y DESARROLLO SOCIAL
s GESTION DE LAS FAMILIAS E INCLUSION SOCIAL
VISITA DE SEGUIMIENTO A PUNTOS DE ATENCION
Versidn: 01 Vigencia® 05-2022
Programa De Seguridad Alimentaria .
Acta De Visita No ok O|C) [!.E . JFeena: 21 JTAO | 2
Operador- c;dﬁ Menu N :
N* de Cupos: qo " mmmommm12:2C‘ i
Oieceitn: (lnetQ COMonal 2] Hal-0 | .
' Tipo de Edificacién En La Que Se Realiza El Consumo de Alimentos
Comedor Comunitario Aula de Clase Vivienda
|Restaurante Escolar Sasols \’{ |otro cuar
CRITERIOS DE EVALUACION: Cumple:(2); Cumple parcialmente:(1); No cumple:(0); No aplica:(NA)
Aspeclos A Verificar

N- EQUIPOS Y UTENSILIOS EVALUACION OBSERVACIONES

T mmymmmenmﬂ@mtmmu 2
US0 y a la comrosida :

2 meymmﬁana&wadasmmfmsde 2 -

Empiezs y desinfeccid :

N- PERS(NA.LWH.ADORDEAUMEHTOS EVALUACION OBSERVACIONES

3 Re&;;nhvﬁormmdemymra_ane‘emenmsde 2
iosegundad para el eiercicio de su funcidn ——

P Prmmm-hﬁas-shesmateymatacenmv o B
&MhMMMﬂehmaa:ﬂw 2
ummmmoms{mm.

6 |aretespulseras, reiojes, perfume, magui'gje elr) duranle sy 2
t

-7 |Presentan centificados de formacén en educacidn saniana, < .

8 |Se evidencia el irea de preparacon oroenada, 2 '

,Sennﬂnhmlmadenpesnom‘mentg).’acc}cam ,2__
afmentos servidos (Minuta Patrén).

10 umum::naumymugramajede 71
cada uno de los elementos entregados en la racion.
ummﬁetummmdaimpienehigmr

11 |3pica las buenas practicas higiénicas en sus labores para evitar I 2 )
contaminacior del alimento y las superficies en contacto con este.

12 El personal no come, bebe, fuma, mastica chicle 0 escupe en las 2
éreas donde se procesa alimentos. :

N- CONTROL DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS EVALUACION OBSERVACIONES

13 &mmum@dehsmmmy&'unem“ 2
de aseo del pnty de atencién.

14 laﬂm::rmydunuﬂudammmmumh 2
ﬁnl.llaﬁda os del de atencidn

1s [\as malenas PIMas estan aimacenadas ce tal forma que se evie 2
W,mlwm.

malenis pamas son somebdas a . de

16 : a -proceso Impieza y 2

WL estmahumadadebumw 2

18 Scommdmuhsm o) =
delmgndmddck,metmmwcmon_ ,L

N- SANEAMIENTO BASICO EVALI.IAQOH OBSERVACIONES
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DEPARTAMENTU DE RISARALLA i
Secretaria de Mujer, Familia y Desarrollo Social

GESTION DE LA MUJER; FAMILIA Y DESARROLLO SOCIAL
GESTION DE LAS FAMILIAS E INCLUSION SOCIAL

VISITA IZIIE'SEGUIMIE'NTOI A PUﬁTOS DE ATENCION

Version: 01

. Vigencia: 05-2022
Programa De Seguridad MIm_éntaﬁa . .
Acta De Visita No -_—H—_ A9 IR Q. , ' |Fecha: 2|\ ) 10 . 2 d
Operador AN CED = (ol Jel CappQMeni: &3, i
N°de Cupos: 3 ) "V |HoraDe Llegada O Servido De Alimentos: |2 § 20
pireccion: . (\ObeAa - comonal 8] [9Dglo0
T . Tipo de Edificacién En La Que Se Reallza El Consumo de Alimentos
Comedor Comunitario’ "~ |Aulade Clase Vivienda
Restaurante Escolar Casela b& Otro Cual?
CRITERIOS DE EVALUACION: Cumple:(2); Cumple parcialmente:(1); No cumple:(0); No aplica:(NA)
Aspeclos A Verificar
N- EQUIPOS Y UTENSILIOS EVALUACION OBSERVACIONES
1 Los equipos y ulensilios eslan fabricados en malerial resistentes él /Z
uso y a la corrosidn =
2 Los equipos y utensilios presentan adecuadas condiciones de 2 3
limpieza y desinfeccién
N- PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS EVALUACION OBSERVACIONES
3 Realizan Lavado y desinfeccién de manos y ulilizan elementos de 2
bioseyguridad para el ejercicio de su funcidn, T
4 -|Presenta ufias cortas - limpias - sin esmalte y zapalo cerrado y 2 ¢
adecuado,
Se abstienen de consumir alimenlos durante la preparacién, e
La manipuladora no uliliza joyas o accesorios (anillos, Uoa accesonoy -
6 |areles,pulseras, relojes, perfume, maquillaje etc.), duranle su i \ ' )
trabajo : Piecing
Presenlan cerificados de formacion en educacion sanitaria. z
g8 |Se evidencia el 4rea de preparacion ordenada. 2
9 Se cumple la canlidad en peso o volumen {g ylo cc) de los /2
alimenlas servidos (Minuta Patrdn).
10 La manipualdora se enuentra capacilada y sabe el gramaje de 2
cada uno de los elementos entregados en la racion.
La manipuladora manliene una esmerada limpieza e higiene y
11 |aplica las buenas praclicas higiénicas en sus labores para evilar la 2
i conlaminacior del alimento y las supetficies en contacto con esle.
. El personal no come, bebe, fuma, mastica chicle o escupe en las
12 )
dreas donde se procesa alimentos. . :
N- CONTROL DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS EVALUACION OBSERVACIONES
Se evidencia acla de entrega de las materias primas y elelementos
13 :
de aseo del pnto de alencidn.
Las materias pnmas y elemenlos de aseo son consecuenles con la '2 :
14 : - !
canlidad de cug os del punlo de alencién. 'z
45 |Las malefias piimas eslan almacenadas de tal forma que se evite i lVecolvas Sobie me. de
la canlaminacidn, alleraclén y dafios fisicos. madéa e _mal Q’Sﬁgﬂ 0.
‘|Las maleris primas son somelidas a .proceso de limpieza y .
16 desi . i .
esinfeccion.
47 |-2S malerias primas que requieren refrigeracién ylo congelacion : C}()ardﬁ €n Su dara.,
eslan almacenadas de forma adecuada. - i
45 |S€ garantiza el cumplimiento de las caracierislicas organoléplicas /L g
del alimento en el menu del dia, en el: OLOR.SABOR ,COLOR.
N- SANEAMIENTO BASICO EVALUA::!E)N OBSERVACIONES

Powered by B CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download
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GESTION DE LA MUJER, FAMILIA Y DESARROLLO SOCIAL
GESTION DE LAS FAMILIAS E INCLUSION SOCIAL

VISITA DE SEGUIMIENTO A PUNTOS DE ATENCION -

7

Versién: 01 Vigencia: 05-2022
Programa De Seguridad Alimentaria
19 Dispone de un lanque ylo . reciplente para almacenamiento] . O -
lemporal del aqua con capacidad suficlente para un dla de frabafo. i
El agua utilizada es polable (grifo),la tuberia adecuada y llega con
20 s |
presion, .
Dispone de recipientes para disposicion de residuos ¥ su ublcacién
21 ;
no representan riesgos para conlaminacién de los alinmenlos. 2
El area de preparacién Y servido de los alimenlos se evidencia en
22 ;
adecuadas condiciones de limpieza vy desinfeccian. 2
23 Realizan lavado del servicio de alimentos minimo una vez por -
semana, 2
Se evidencia procedimiznlo para el manejos de los diferentes
24 jagenles desinfeclantes para las labores de limpieza y 2
desinfeccidn. . i :
Existe una poceta y /o condiciones Solimas para laver las
25 . 2
implernenlas de aseo.
Existen ayudas visuales {Habladores) para reforzar la educaclon
26 : O
sanitaria.
27 Las manipuladoras con su manera de acluar muesiran fue la
capzcilacidn sanitasiafue eficaz. 2 T
Se evidencia el plan de saneamienlo basico y se encuentran
g |diligenciados los diferentes documentos soportes ds Imismas (
limpieza y desinfeccion, conltrol de plaga, manejo y disposicion da 2
residuos). . ;
29 Se evidencia-Planillas de Asislencia Diaria al dia y diligenciada 2 S
correctamente. ) - s
Cuantos beneficiarios se han reemplazado y no s2 encuentran en faHan 8 bene a0
3o 4 :
la base de datos del programa. Con la documentacion completa. A ovetar .
N- CUMPLIMENTO DEL MENU EVALUACION OBSERVACIONES
21 El MenG preparado es igual al correspondiente de! dia y se 2
encuentra visible la minula ;
32 Hay lista de intercambios, se aplica la lisla y se capacila al 2
personal en su manejo.
33 |Se realiza entrega oportuna de los alimentos preparados,

CALIFICACION

Los resultados detallados en esla visila |

(1) ITEMS EVALUADOS:

fueron socializados al conlratista, y se:

(2) ITEMS CON N/A

dej6-copla de la misma en el punto, por'

(3) ITEMS EVALUADOS DESCONTANDO LOS N/A

ende con la firma de la misma se
entienden recibidos y es vilido como

(4) ITEMS CON CALIFICACION 2

requerimiento de la supervisién frente a

PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO: (ITEM (4) / TTEM (3)) x 100

las variables regisiradas como no

conformes, con la descripcion de los

CONCEPTO SANITARIO

e CUMPLIMIENTO CONCEPTO NIVEL DE CUMPLIMIENTO :
. |FAVORABLE 90 -100% ‘
] FAVORA.BLE :
- B4.2 /a _ |con 60 - 89,9%
' . REQUERIMIENTO ,
ekt DESFAVORABLE < 59.,9%
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DEPARTAMENTO DE RISARALDA
Secretaria de Mujer, Familia y Desarrollo Social

GESTION DE LA MUJER, FAMILIA Y DESARROLLO SOCIAL
GESTION DE LAS FAMILIAS E INCLUSION SOCIAL

: VISITA DE SEGUIMIENTO A PUNTOS DE ATENCION
Versién: 01 Vigencia: 05-2022

Programa Do Seguridad Alimentaria

Observaciones

~En el momento de la visite, sp Poede

de (o3 q):'men—h)r,, €1 mend torntvedq.
= Fqlten 8 @WE'C{QH‘OT 22 traes dowméﬂ'FQCﬂ‘O'%'}
~lOS olimevps [0S guada en B Casa, pues en
la Casefe no f/ﬂ:c{ 909‘"9;0. |
|- Reguieo acompapamreato de Ingenieco de
| AbLmendos.

De confoimidac con Io establecido en la legislacion sanilaria vigente Resolucion 2674 de 2013, para el cumplimiento de las
anteriores exigencias se concade plazo hasta la siguiente: fecha
FUNCIONARIO RESPONSABLE DE LA VIS!TA PERSONA QUE ATENDIO VISITA

Fima @ poleis Choor. olae o Firma F’re_%an\ﬁ 2
Nombre rolinGg Chéa  FHIGTIG  |Nembre (Melong Sorenr?
Teléfono B L35 639 27, Telfono ) RYQHF 29~ 2

ce.  Azolhg 4 . 08 299S 87 k
Cago  Qorvhadétri~ A0 Y.  [Cargo Hc?n ( Puo do)ar .
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